
VIOGNER

painting by: Salvatore Incorpora - “Alte braccia tra vitigni”.

Nelle etichette dei vini Patria le opere di Salvatore Incorpora 
sposano i poeti d’ogni tempo.

La Cantina Patria di Solicchiata, sulle sue bottiglie, ha etichette che si tingono d’arte e ammantano di versi 
i suoi vini. Salvatore Incorpora è l’artista di quelle pitture che sposano i versi di vari autori.

…Vino inchiocciolato 
e sospeso, amoroso, 

marino.

Versi di Pablo Neruda
da “ode al vino”



VIOGNER

Vitigni: 100% Viognier

Zona di produzione: Comune di Corleone (PA)

Altitudine: 550 mt slm

Terreno: prevalentemente argilloso

Sistema di allevamento: cordone speronato

Età media dei vigneti: 10 anni

Vendemmia: agosto

Vinificazione: pressatura soffice degli acini, criomacerazione 
per circa 24 ore a 5°C. Fermentazione con lieviti selezionati in 
silos di acciaio per circa 10 giorni a temperature di 16/18°C

Fermentazione malolattica: no

Maturazione ed Affinamento: silos di acciaio inox per 2 mesi, 
bottiglia per almeno 30 giorni

Caratteristiche sensoriali:
Visive: giallo paglierino con riflessi dorati, limpido, brillante

Olfattive: naso intenso e complesso caratterizzato da frutta 
tropicale, pesca, albicocca, ananas, note floreali e spezie dolci

Gusto olfattive: sorso secco, intenso, corposo ed equilibrato

Grado alcolico: 12,5% vol.

Temperatura di servizio: 8/10 °C

Calice consigliato: tulipano di medie dimensioni

Abbinamenti: consigliamo il sushi e le specialità 
gastronomiche orientali, pasta alla carbonara, carni bianche 
alla griglia, formaggi di breve-media stagionatura e tutte le 
specialità gastronomiche vegetali e di pesce tipiche della 
tradizione mediterranea

IGT TERRE SICILIANE

info@cantinepatria.it
cantinepatria.it


