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Nelle etichette dei vini Patria le opere di Salvatore Incorpora
sposano i poeti d’ogni tempo.

La Cantina Patria di Solicchiata, sulle sue bottiglie, ha etichette che si tingono d’arte e ammantano di versi
i suoi vini. Salvatore Incorpora € l'artista di quelle pitture che sposano i versi di vari autori.

painting by: Salvatore Incorpora - “Grappoli da bere”.

..comu quannu lu ventu furria e s‘apparigghia cu li troffa di sarmenta,
nill'attisa di li sganghi di racina ca
pirculunu lu mustu ottubrinu
spinocciatu di li vutti.

Da “Quannu lu ventu”
di Giovanni Maria Incorpora.
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Vitigni: 100% Petit Verdot

Zona di produzione: Comune di San Michele di Ganzaria (CT)
Altitudine: 450 mt sim

Terreno: calcareo ed argilloso

Sistema di allevamento: cordone speronato

Eta media dei vigneti: 10 anni

Vendemmia: agosto/settembre

Vinificazione: macerazione con le vinacce e fermentazione
con lieviti selezionati in silos di acciaio inox per circa 10/12

giorni a temperature di 22/24 °C

Maturazione ed Affinamento: barriques di rovere di Slavonia
per almeno 10 mesi, bottiglia per almeno 4 mesi

Caratteristiche sensoriali:
Visive: rosso porpora brillante

Olfattive: naso elegante con una buona complessita dove
predominano i sentori di noce moscata ed altre spezie, note
floreali, more e lamponi, note affumicate e vegetali

Gusto olfattive: il sorso € morbido e caldo con un tannino
perfettamente integrato che dona armonia gustativa. Finale di
buona lunghezza con piacevoli rimandi speziati

Grado alcolico: 13,5% vol

Temperatura di servizio: 16/18 °C

Calice consigliato: bordeaux

Abbinamenti: consigliamo primi piatti a base di pomodori,
arrotolati di carne farciti, formaggi di media stagionatura

e tutte le specialita gastronomiche vegetali tipiche della
tradizione mediterranea




