
ETNA ROSATO

painting by: Salvatore Incorpora - “Tra i pampini”.

Nelle etichette dei vini Patria le opere di Salvatore Incorpora 
sposano i poeti d’ogni tempo.

La Cantina Patria di Solicchiata, sulle sue bottiglie, ha etichette che si tingono d’arte e ammantano di versi 
i suoi vini. Salvatore Incorpora è l’artista di quelle pitture che sposano i versi di vari autori.

...Et pero credo che 
molta felicità sia agli 
homini che nascono 

dove si trovano i vini buoni.

Leonardo da Vinci



ETNA ROSATO

Vitigni: 100% Nerello mascalese

Zona di produzione: Etna, versante Nord 
contrada Pontale Palino - Rovittello

Altitudine: 700 mt slm

Terreno: vulcanico, ricco di potassio e ferro

Sistema di allevamento: cordone speronato

Età media dei vigneti: 7 anni

Vendemmia: Settembre/ottobre

Vinificazione: macerazione con le bucce di 3/4 ore (vino di 
una notte), pressatura soffice degli acini, fermentazione del 
mosto fiore in assenza di vinacce con lieviti selezionati in tini di 
acciaio per circa 15 giorni a temperature di 16/18 °C

Maturazione ed Affinamento: silos acciaio inox per 1 mese, 
bottiglia per almeno 2 mesi

Caratteristiche sensoriali:
Visive: rosa cerasuolo trasparente e brillante (buccia di cipolla)

Olfattive: naso tipico del territorio di grande eleganza e 
spiccata mineralità, note floreali tipiche del territorio come la 
ginestra ed il gelsomino, note agrumate con rimandi di spezie 
dolci.

Gusto olfattive: sorso di grande eleganza e freschezza, sapido 
e morbido

Grado alcolico: 12,5% vol

Temperatura di servizio: 12/14 °C

Calice consigliato: tulipano di medie dimensioni

Abbinamenti: ideale come aperitivo, accompagna 
perfettamente i cuscus di verdure e di pesce, risotti di mare, 
tartare di tonno ed altre specialità gastronomiche di mare 
e vegetali tipiche della tradizione mediterranea, salumi e 
formaggi
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